Alcune idee per le vostre cene aziendali

\
YNena 1

PRIMO

Calamarata con calamari, gamberi e
pomodori confit

SECONDO

Filetto di spigola in crosta di zucchine
con insalata

DESSERT

Panna cotta ar frutti di bosco

BEVANDE

Acqua
Un calice di vino

€20

YNena 2

PRIMO

Risotto porcini e speck

SECONDO

Arista di maiale con salsa alle prugne

DESSERT

Mousse al cioccolato con granella di noc-
ciola

BEVANDE

Acqua
Un calice di vino

€20

_—

YYenu 3

PRIMO

Trofie con pesto e pomodorino
Mezze maniche con ricotta salata e
melanzane

SECONDO

Involtini di pollo con verdure con patate al forno

DESSERT

Tiramisu

BEVANDE
Acgua

Un calice di vino

€25



YNena 4

ANTIPASTI

Polenta fritta con ricotta alle erbe e
pomodoro confit
Carciofino alla romana con salsa cacio e

pepe
PRIMI

Trofie speck, zucchine e arancia
Risotto con porcini e fiori di zucca

SECONDO

Arista di maiale cotta a bassa temperatura
con patate al forno

DESSERT

Tiramisu classico

BEVANDE

Acqua
Un calice di vino

€30

enu §

ANTIPASTI

Insalata di mare
Cocktail di gamberi in salsa rosa

PRIMI

Risotto alla crema di scampi
Linguine allo scoglio

SECONDO

Gamberoni al vino con
songino pere ed aceto balsamico

DESSERT

Panna cotta ai frutti di bosco

BEVANDE

Acqua
Un calice di vino

€35

YNena 6

ANTIPASTI

Flan di zucca con crema di pecorino
Ricottina al forno con miele tartufato e mandorle

PRIMO

Mezze maniche con ricotta salata e
melanzane
Risotto cacio e pepe

SECONDO

Vitella in salsa con patate rustiche

DESSERT

Tiramisu al pistacchio

BEVANDE

Acqua

Un calice di vino

€30



,mem‘l 7

ANTIPASTI

Polpo e patate con pesto di rucola e pistacchi
Cubo di tonno alle mandorle con maionese allo zenzero

PRIMI

Gnocchi cozze e pecorino
Calamarata con pesce spada e melanzane

SECONDO

Spigola in crosta di patate con salsa al rosmarino con insalata

DESSERT

Cheese-cake al limone

BEVANDE

Acqua

Un calice di vino
€35

YNena 8
WELCOME DRINK con prosecco

Tortino di patate con cuore cremoso di provola
Girelle di pasta sfoglia con prosciutto e grana

PRIMI

Risotto con funghi porcini e speck
Lasagna al salmone

SECONDO

Involtini di pollo con verdure con patate sabbiate

DESSERT
Tiramisu
Panna cotta ai frutti di bosco

BEVANDE

Acqua
Un calice di vino €40
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Via Genova, 16
00184 Roma

Zheventive Evento

(iiente  Alessandra Palmieri - Banca dltalia Partecipanti 100
Tipo Evento  Coffee break Sede Evento  Via Nazionale 191

Giorno  9/11/2018, ore 10:00 Sala

vi

L%em‘c

RINFRESCO A BUFFET

SELEZIONE DI TRAMEZZINI VARI v

OCCHI DI BUE
- (MARMELLATA E CIOCCOLATA)

PRALINE CON CACAQ, RUM E COCCO

BEVANDE

CAFFE
THE
SUCCHI VAR

€7PP

Acconto alla prenotazione: 25% del preventivo

Saldo in contanti a fine evento o bonifico anticipato a:
Cibi Italia St - Iban 1T24 G010 3005 0150 0000 1439 950 - BIC/SWIET: PASCITM1382

i prega di confermare alla mail: infohespresso.it - Per chiarimenti e comunicazioni: 06.483.842

gkesmsse & un marchio di CIB1 ITALIA S - séde legale in Via Casalmonferrato, 7 - 00182 Roma - P.i ¢ CF. 12981391001 - Capitale sociale: € 500.000.00 i.v.
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Via Genova, 16
00184 Roma

RINFRESCO A BUFFET

BOTTONCINI CON SALUMI MIST!
MINI TIRAMISU CLASSICO

MINI CORNETTI ASSORTITI

BEVANDE

CAFFE
THE
SUCCHI VAR

€/ PP

RINFRESCO A BUFFET

TORTA RUSTICA CON PROSCIUTTO E
FORMAGGIO

COOKIES CON GOCCE DI CIOCCOLATO

CROSTATA ALLE VISCIOLE

BEVANDE

CAFFE
THE
SUCCHI VARI

€7 PP

Si prega di confermare alla mail: info@hespresso.it - Per chiarimenti e mmﬁni(azioﬁi: 06.483.842

akzsmsso & un marchio di C1BI ITALIA Srl - sede legale in Via Casalmonferrato, 7 - 00182 Roma - P.J ¢ CF. 12981391001 - Capitale sociale: € 500.000.00 i.v.
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» meuqomuo xmmgcfz.ﬁ & EVENT PLACE" aperto dal primo mattino fino a
4 sera, nei suoi ampi e suggestivi spazi interni ed esterni offre aj syoi

ospiti zone differenziate perun servizio sumisura. =AU

Colazione tradizionale o continentale

* Pranzo a buffet dal lunedi al venerdi

* Pranzo alla carta tutti i giorni

* Lounge con le nostre selezioni di infusi, thé e cioccolate

* Cocktail bar dinamico

* Cenaalla carta in ambiente confortevole

* Salette riservate

Eventi privati
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Hespresso for Business

"Hespresso RESTAURANT & EVENTPLACE" offre, ancheinconvenzione,
le seguenti opzioni per la vostra attivita:
« Colazionidilavoro

« Coffee break

« Pranzieceneaziendaliericorrenziali

« Eventiconbanqueting

« Convegni

- Salaattrezzata per meeting e convention
« Catering

Ilservizio prevede:

- Mise en place, scelta ditovagliati, posateria, cristalleria e porcellane
- Areeriservate della location con allestimento personalizzato

- Selezione di menu di alta qualita e di notevole effetto visivo

- Eventuale animazione (musica, performance,...)

Affidarsi ad "Hespresso RESTAURANT & EVENT PLACE" significa
condividere i vostri desideri con uno staff attento, in grado di suggerire
soluzioni alternative e di gestire ogni fase della vostra richiesta e in
definitiva garantire il pieno successo dell'iniziativa.




